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REF: TCP1036

PANIER GARNI : MARMITON NACRÉ

Une explosion de saveurs et parfums délicats qui ravira vos relations
professionnelles ou clients à qui vous offrirez ce marmiton en métal
nacré comprenant : 
- Un Bloc de Foie Gras de Canard du Périgord (IGP Périgord) de 100g

- Une Terrine de Canard aux Morilles de 65g

- Une Terrine du Quercy aux Noix de 65g

- Un Quatuor de Fruits rafraîchis à la Vieille Prune "Louis Roque" de Souillac
Bocal de 200 ml

- Une Demi-bouteille de Côtes de Bergerac Blanc Moelleux "Château Ramon" de
37,5 cl

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé.

Matières: Marmiton Métal nacré

Dimensions: Ø 25 cm x haut. 9 cm

Couleurs: Argent chromé

Quantité Prix unitaire

15 28,02 € HT

30 27,14 € HT

60 26,27 € HT

Nos prix s'entendent HORS MARQUAGE, frais de port, frais techniques, Ecotaxe.

Tarifs dégressifs selon les quantités.

http://www.panier-gourmand.fr/panier-garni-marmiton-nacre-p12090.html
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